
Wir backen Pizza im neapolitanischen Stil. In handgemauerten Öfen von einer 
der letzten Manufakturen aus Neapel. Mit bestem Mehl von Caputo und

gequetschten Tomaten aus Kampanien. Der Fior di Latte Mozzarella kommt aus 
der Käserei Fior d´Agerola und unser Teig ruht und reift 2 bis 3 Tage.

Das macht ihn so bekömmlich, fluffig und leicht.

BOWLS 
Bowl Fernweh      klein als Vorspeise € 7,50
Aubergine Asia Style . Waldpilze . Linsen . ÜberQuell Salat . Cashewkerne  groß € 11,50
Perfekt als Beilage . unser Pizzabrot + € 4,50

Bowl Heimweh      klein als Vorspeise € 5,50 
Ofenkürbis . Waldpilze . Betemix . Ziegenkäse . Kürbiskerne .  groß € 9,50
ÜberQuell Salat . Basilikumpesto
Perfekt als Beilage . unser Pizzabrot + € 4,50

PLATTE ZUM TEILEN FÜR 2
Feld Wald Wiese   € 23,00
Prosciutto Cotto . Salami Napoli . Salami Pikant . Taleggio Käse .              
Mozzarella di Bufalla . Pecorino . Feldsalat . Basilikumquark . Pizzabrot       
        

PIZZA
PERFEKT ZUR PIZZA . ÜBERQUELL BEILAGENSALAT  + € 4,50
Unser Beilagensalat ist nur in Kombination mit einer Pizza bestellbar

Marinara . Punkt . vegan       € 7,90
Basis: Tomate
Oben drauf: Knoblauch . Olivenöl . Oregano

Margherita - die Königin  vegetarisch    € 8,90
Basis: Tomate
Oben drauf: Fior di Latte . Olivenöl . Basilikum

Salami         € 9,80
Basis: Tomate
Oben drauf: Salami . Fior di Latte . Basilikum

Prosciutto . Feige       € 12,90
Basis: Tomate
Oben drauf: Proscuitto Cotto . Feigen . Feldsalat . Fior di Latte . Walnüsse

Bäääm! vegetarisch . bißchen scharf . ohne Käse auch vegan super € 12,50
Basis: Bianco
Oben drauf: Auberginen Asia Style . Waldpilze . Gartenerbsen . Fior di Latte
Special auf Wunsch: Koriander 

#istdieschön vegetarisch       € 11,50
Basis: Basilikumcrème 
Oben drauf: Ofenkürbis . Rote Zwiebeln . Mozzarella di Bufalla . Gartenkresse . Kürbiskerne

Noch pikanter und so Achtung scharf!     € 13,50
Basis: Bianco
Oben drauf: Italienische Nduja Wurst . Oliven . Rote Zwiebeln . Taleggio Käse

UNSER NACHTISCH
Mal was ohne Pizza     € 4,90
Schokocreme . Orange . Rosa Pfeffer . Zimt . Sternanis . Walnüsse

Die geht noch         € 8,90
Unsere Pizza . Quarkcrème . Apfel . Rumrosinen . Mandeln

DeLuxe        € 7,90
Unsere Pizza . Nußcrème . Cashewnüsse

Ihr Lieben,
Solltet ihr Änderungswünsche der Beilagen für eure perfeke Pizza haben,

berechnen wir diese mit € 1,50. Etwas weglassen geht natürlich.
Für eine Allergenenauskunft und Zusatzstoffkennzeichnung fragt gerne nach unserer separaten Karte.

Wir brauen von Hand - mit besten Rohstoffen und guten Ideen. Dabei geht es 
uns um vielfältige Bierstile, verschiedene Geschmacksrichtungen,

Unterscheidbarkeit, neu interpretierte alte Rezepturen, aber auch um Heimat 
und ein kleines bißchen Tradition.

ÜBERQUELL - VOM FASS    0,3L  . 0,5L

ORIGINAL . 5,0%vol . 28 IBU € 2,80 . 4,90
Frisches süffiges ungefiltertes Helles mit ordentlich Hopfen

LIEBLINGS Imperial Lager . 5,6%vol . 40 IBU € 3,30 . 5,50
Lecker herbes Lager mit richtig viel Wumms

PALIM PALIM Pale Ale . 5,3%vol . 39 IBU   € 3,30 . 5,50
Herrliche Zitrusfrucht & Grapefruit Aromen knutschen mit Toffee

SUPADUPA IPA . 6,0%vol . 50 IBU   € 3,80 . 5,90
Satte Hopfenbombe mit geschmeidiger Bittere

WORLD WHITE IPA . 6,2%vol . 41 IBU   € 3,80 . 5,90
Blumig cremiges Wunder Weizen India Pale Ale

UNSER SPECIAL - VOM FASS
HONEY BROWN WINTER ALE . 5,9%vol . 35 IBU € 4,30 . 6,40
Charakterstark & drinkable, Bergblütenhonig & Kastanienmehl - ein tolles Erlebnis

UNSER FREUND - VOM FASS
Maisel & Friends . Choco Porter . 6,5%vol . 20 IBU € 3,80 . 5,90
Black, bold and beautiful. Eine Malzbombe mit Schokolade und einem Hauch Karamell

Wir sind nun schon einige Jahre in Sachen Bier unterwegs und durften auf vie-
len Reisen und Festivals fantastische Biere von unabhängigen Brauern kennen 
lernen. Die so denken wie wir und die neue Bierbewegung vorantreiben wollen.

Eine kleine Auswahl haben wir hier für euch zusammengestellt.

FREUNDE - AUS DER FLASCHE 
BRLO . Pale Ale . 6,0%vol . 35 IBU    0,33l € 5,60

AND UNION . BrrGrr Pale Ale . 5,5%vol . 30 IBU  0,5l € 5,90

Crew Republic . In your face IPA . 6,8%vol . 70 IBU  0,33l € 4,90

Kehrwieder . SHIPA . 7,5%vol . 65 IBU   0,33l € 5,90

Maisel´s Weisse . Alkoholfrei    0,5l € 4,70

Kehrwieder . ÜNN . IPA . Alkoholfrei    0,33l € 5,90

Mongozo . Buchweizen . glutenfrei . 4,8%vol   0,33l € 5,70

Die Weisse . glutenfrei . 5,2%vol     0,33l        € 5,40
Österreichs älteste Weissbierbrauerei 

Elbler . Cider Flut . 5,0%vol    0,33l € 3,90
Hamburg
Mit 100% Bio-Äpfeln nur von deutschen Obsthöfen. Fruchtig, leicht trockener Geschmack der eiskalt genau 
richtig auffrischt. 

Wein auf Bier…das lob´ ich mir. Bier auf Wein, das ist fein…Wie auch immer: Wir 
mögen Wein. Sehr sogar. Vor allem wenn er möglichst naturnah, ursprünglich und 
handwerklich von Menschen gemacht wird. Gemeinsam mit unserem Freund und 
Master Sommelier Hendrik Thoma (WeinamLimit.de) haben wir diese knackige 

Lieblings-Weinkarte für euch zusammengestellt.

SCHAUMWEIN

Espumante 3B . Blanc de Blancs . 2013  0,1l € 4,90
Portugal      0,75l € 29,00
Klar, saftig, präzise, aromatisch und naturbelassen – aus der portugiesischen Sorte Bical, erzeugt auf den 
Kalkböden der Region Bairrada. Gleitet wie ein Laserschwert über die Zunge. Recht kompromisslos für einen 
Schaumwein!

Blanc de Noir . Brut . 2013   0,75l € 42,00
Marcus Hees . Nahe     
Ein Winzersekt, der uns weit besser schmeckt als die meisten seiner Kollegen aus der Champagne. Mit wei-
nig-fruchtigem Aroma, nicht weichgespült, sondern belebend, pulsierend und voller Energie.

Cá di Ferra . Lambrusco    0,75l  € 19,00 
Lambrusco? Logn, Digga. Unser Freund Fausto hat in der Emilia-Romagna einen dunkelroten, perligen & super 
fruchtigen Wein gekeltert, der mit nur 10,5 Umdrehungen und fein gekühlt ein wahres Träumchen ist. Läuft.

WEISS

„Ein Liter Riesling“ . 2016   0,15l € 4,80
Marcus Hees . Nahe     1,0l € 28,00
Ein dekadenter, fruchtiger, würziger, saftiger, frischer, leichtfüßiger trockener Riesling. Mehr Adjektive fallen 
uns gerade nicht ein. Hatten wir schon „fruchtig“ gesagt? – Von den höchsten Weinbergen der Nahe, aus-
schließlich aus Steillagen, stammt unser weißer Hauswein.

Gwin Evan . 2015    0,15l € 8,20
Gaec du Haut-Planty    0,75l € 38,00
Ein Saufwein von der rauen fränzösischen Westküste. Eine salzige Meeresbrise im Glas, krasser Duft von Aus-
ternschalen und knochentrockener Geschmack. Gekeltert aus 30 Jahre alten Reben, 6-12 Monate auf der Hefe 
gereift und unbehandelt, unfiltriert und ungeschwefelt abgefüllt. Quasi das IPA unter den Weinen.

Cuvée Charlotta . 2016    0,15l  € 5,40
Vin de Pays des Maures . Domaine des Féraud . Provence 0,75l  € 24,00
EasyPeasy. Duftig, fruchtig, bluming und unkompliziert wie ein Sommerweizen. Ein fresher Blend aus Char-
donnay und Sauvignon Blanc.

Fento Blanco . 2015    0,15l  € 7,80
Eulogio Pomares . Rias Baixas    0,75l  € 34,00
Ein Traum im Glas. Fein, duftig und herb. Aus Spaniens urwüchsigem Nordwesten – ein Wein  so weich wie ein 
Seidenkissen und ein absolutes Original aus ein heimischen Rebsorten. 

ROT  0,15L . 0,75L

Gamay „Il est de Nooootres“ . 2015   € 5,90 . 27,00
Vignobles Arbeau . Côtes du Fronton    
Ein französisches Trinklied auf dem Etikett. Leichtfüssig mit weichen Tanninen und frischer Säure.
Ungekünstelt und ehrlich. Unser roter Hauswein.

Dolcetto d´Alba . 2015     € 6,40 . 29,00
Molino . Piemont   
Herrlicher Duft nach Sauerkirschen, Gewürzen, Mandeln und dazu lebhaft frischer, herber Geschmack.
Ein super Trinkwein zu Salumi, Pizza, Käse. Passt. Immer.

Rätzelhaft . 2015     € 8,80 . 39,00
Schneider & Fio Wines . Pfalz     
Ein Blend. Von Markus Schneider und Dirk Niepoort. Ein roter Projektwein, naturnah ausgebaut und minimal 
geschwefelt. Eleganter, fruchtiger Stoff, der gar nicht so rätzelhaft ist, wie er klingt. Und schmeckt.

Merlot l´Mastro . 2015     € 6,80 . 31,00
Candialle . Toskana      
Mal ein Merlot, der nicht so dicklich süßfruchtig ist – sondern saftig & frisch. Er wurde ganz bewusst in 
Stahltanks und Betongebinden ausgebaut. Ein Wein, der nicht zur langen Reifung gedacht ist – sondern zum 
baldigen Trinken. Prost.

Bärchenpizza
für Kids
€ 5,90

Wunschbelag & Käse

BRETT 5 x 0,1l   € 6,80
Lerne unsere ÜberQuell Biere erst mal kennen,
bevor du dich in sie verliebst!



Moin Moin bei ÜberQuell
in den Riverkasematten.

Ein besonderer und historischer Ort am
Hamburger Hafen. Vor Urzeiten als Wal-Tran
Brennerei genutzt, war es später Markthalle,

Lager, Luftschutzbunker, berühmter Jazz Club 
und Edel-Gastronomie.

Nun ist dieser schöne, raue Ort unser
Zuhause und die Heimat unserer

Brauerei und Pizzeria.

ÜberQuell Brauwerkstätten
St. Pauli Fischmarkt 28-32 . 20359 Hamburg

hello@ueberquell.com

Restaurant Mo - Do ab 17h
   Fr - So ab 12h

Küchenschluss Donnerstag, Freitag und Samstag um 23h
Sonntag, Montag, Dienstag und Mittwoch um 22h

BrewPub     Do - Sa ab 17h 
Alle Preise mit Mwst. und so

Kartenzahlung gerne mit EC, Mastercard & VISA

SOFTS

Brauwasser . aus dem Hahn mit . ohne  0,5l € 1,90

Viva con Agua laut . leise    0,33l . 0,75l  € 2,40 . 5,60

Afri Cola mit oder ohne Zucker   0,33l € 3,20

fritz . Misch Masch    0,33l  € 3,20

Charitea . Mate     0,33l € 3,40

Lemonaid . Blutorange    0,33l € 3,40

Leev . Die Hoppe Apfelschorle mit Hopfen  0,33l € 3,40

Thomas Henry     0,2l € 2,90
Ginger Ale . Bitter Lemon . Tonic Water . Spicy Ginger

Saftschorle . Ohlenhof    0,4l € 3,60
Apfel . Cranberry . Rharbarber . Maracuja . Orange 

 Hausgemachte Limonade  0,4l € 4,40
 frisch und lecker 

KAFFEE . BLACK DELIGHT . HAMBURG 

Espresso       € 1,90
Espresso Macchiato € 2,10

Doppelter Espresso      € 3,20
Doppelter Espresso Macchiato € 3,40

Café Crema       € 2,40

Cappuccino       € 2,60

Flat White      € 3,20

Milchkaffee   € 3,40

Latte Macchiato   € 3,40

TEE . CHARITEA . HAMBURG

Glas . Beutel     € 2,80

Detox . Grüner Darjeeling . Mate
Good Night . Kamille . Melisse . Salbai . Lavendel . Süßholzwurzel . Hopfen
Ginger Lemon . Ingwer . Zitronengras
Masala Chai . Ceylon-Zimt . Ingwer . Kardamom . Scharzer Tee
Green Himalaya . Grüner Darjeeling
Black Darjeeling . Indischer Darjeeling 
Arabian Mint . Pfefferminze . Krauseminze
Red Roiboos . Rotbusch . Kräuter

APERITIFDRINKS - ENTSPANNT STARTEN      

Rose & Arte € 6,80
Italicus Bergamottenlikör . Trockener Wermut . ÜberQuell Wasser . Zitrone

Americano   € 6,80   
Campari . Roter Wermut . ÜberQuell Wasser . Orange

Portonic Gimlet  € 6,80
Trockener Portwein . Limettensaft Cordial . TH Tonic Water . Limette

HIGHBALLS - WEITER GEHT´S                           

Gin & Tonic € 9,60
Gin 5cl . TH Tonic Water . Tonic Bitters . Zitrone

Moscow Mule € 9,60
Vodka 5cl . Herbal Mocsow . Limette . Gurke

Horse´s Neck   € 9,60   
Bourbon Whiskey 5cl . TH Ginger Ale . Aromatic Bitters . Orange

Cuba Libre ´nen bisschen anders   € 9,60
Light Rum 5cl . Afri Cola . Limette . Orange Bitters

Pimm´s Cup   € 9,60
Pimm´s 5cl . TH Ginger Ale . Gurke . Orange . Minze . Zitrone

SCHNAPS & KLASSIKER  2 CL . ALS LONGDRINK

Helbing . Kümmel .  Hausschnaps    € 2,00   

Linie . Aquavit   € 2,20

Molinari . Sambucca  € 2,80

Dr. Jaglas .  Kräuterelixir   € 3,50 . € 9,00

Gin Sul .  Hamburg   € 10,40   

Bazic Wodka .  Hamburg    € 3,20 . € 8,40

Bulleit .  Rye oder Bourbon . Whiskey                             € 3,00
 
Glenfiddich Solera Reserve    € 4,20 . € 10,40

@ueberquell


